
Préparation de la viande: Désossage, découpe et hachage 

Fabrication et cuisson des terrines de campagne.

Préparation et cuisson des caillettes maison.

Le repas du midi sera partagé autour du “Pourcher” façon
pot au feu.

100€

Thème du moment

SAMEDI 22 / 02
DE 9H30 À 16H30

10 Place Soulège
0760 JOYEUSE

www.aime-emploi-formation.org

les ateliers culinaires pour tous

Préparer sa charcuterie

SUR RESERVATION

04 75 39 96 33


